Zartbitter-Schokolade Canalade Dark, Bio-Hanfschokolade, 100g

Zarter, herber Schokoladengeschmack gepaart mit der nussigen Note des Speisehanfsamens

Die Canalade dark wurde 2012 mit dem goldenen Preis der Deutschen Landwirtschafts-Gesellschaft e.V (DLG) ausgezeichnet.
Die Canalade dark ist eine zarte Bio-Bitterschokolade mit geschélten und gerésteten Speisehanfsamen, die einen Kakaogehalt von
mindestens 70% besitzt. Der herbe Schokoladengeschmack der Canalade dark wird perfekt durch die nussige Note der geschélten
und gerdésteten Speisehanfsamen ergénzt und zusatzlich verleihen diese der Schokolade einen angenehm leichten Knuspereffekt.
Die Canalade dark ist:

o laktosefrei

e glutenfrei

o hefefrei

e vegan

Kakaomasse*, Rohrohrzucker*, Kakaobutter*, Hanfsamen* geschélt, Kakao*, Kakao 70% mind. Kann Spuren von
Nussen, Milch- und Weizenbestandteilen enthalten

*=aus kontrolliert biologischem Anbau
100g
Speisehanfsamen aus EU-Landwirtschaft. Kakao aus der Dominikanischen Republik. Abgefiillt und hergestellt in Deutschland.

Zum Produkt

Néahrwerte
Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2450 kj
Brennwert kcal 591 kcal
Fett 46,2 g

davon gesattigte 25,69

Fettsauren
Kohlenhydrate 28,89
davon Zucker 24,09
Ballaststoffe 10,4 g
Salz 0,019
Eiweil3 9,89
Allergene
Milch Ja
Schalenfrichte Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten:

Makaomasse*, Rohrohrzucker*, Kakaobutter*, Hanfsamen* geschélt, Kakao*, Kakao 70% mind. Kann Spuren von Nissen, Milch-

Ybid \eszehhestandteilen enthalten

Finanzamt; Coesfeld

*= aus kontrolliert biologischem AnbauCanalade dark ist:
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https://www.partner.biosa-vitalkonzepte.de/detail/3615408d4eb9479a88461b5b2792da4a

laktosefrei
glutenfrei
hefefrei
vegan

Herkunftsland:

Speisehanfsamen aus EU-Landwirtschaft. Kakao aus der Dominikanischen Republik. Abgefiillt und hergestellt in Deutschland.

Muster AG
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